
GESCHMORTE IBERICO BÄCKCHEN
Wilder Brokkoli/Kräutersaitlinge/Süßkartoffelpüree 

WIENER SCHNITZEL VOM MECKLENBURGER KALBSRÜCKEN
Hamburger Bratkartoffeln/Gurkensalat

VOGELSBERGER ROASTBEEF „KALT“
Lyoner Kartoffeln/Coleslaw/Sauce Tatar

GEBRATENES FILET VOM ADLERFISCH “LABEL ROUGE” 

Pfifferlinge/Carrékartoffeln/geschmorte Römerherzen

Schnittlauchvinaigrette 

LACHS-TERIYAKI BOWL 

Gegrillter Lachs/Sushireis/Edamame/Dillgurken/Avocado/Melone

Grüne Mango-Chili Salsa

CRISPY TUNASTICKS IN TEMPURA

Wokgemüse/Saigonsauce/Mangochutney

€ 38,50

€ 35,50

€ 36,00 

€ 42,00

€ 42,00

 € 45,00

WEITERE HIGHLIGHTS GIBT ES IN UNSERER MEAT-O-THEK. LASST EUCH BERATEN!

UNSERE CUTS VOM BARUTOKAI WAGYU, DEUTSCHLANDS BESTES WAGYU KOMMT AUS 

UNSEREM STALL. WIR SIND STOLZER NATIONALER CHAMPION IN FOLGE.

GESCHMORTE SHORT BEEF RIBS – JOHN STONE 
200 DAYS GRAINFED- AUSTRALIEN-ECO FEEDING
ca. 350g Fleischanteil               

IBERICO SCHWEIN - JOSELITO – EXTREMADURA
BELLOTAQUALITÄT- 70% EICHELFÜTTERUNG
Secreto  Thai-Style 220g

MAISHÄHNCHEN- BORGMEIER – NRW - DEUTSCHLAND
100% RÜCKVERFOLGBAR – FREILAND-MAISFÜTTERUNG 50%
Brust ca 250g-270g

US-PRIME BEEF - DAN MORGAN RANCH - NEBRASKA
BLACK ANGUS - 250 DAYS GRAIN FED 
Flanksteak (Bauchmuskel) ca. 250g

BLACK ANGUS WEIDERIND – ARGENTINIEN – BLACK RANCH
200 DAYS GRASFED
Ribeye 250g

Rumpsteak 200g

PRIME BEEF – TAURUS GOLD -240 DAYS GRAINFED 
7 DAYS DRY AGED- URUGUAY
Ribeye 250g 

VEGAN-STEAK VON DER ACKERBOHNE BBQ STYLE
250g

HEREFORD PRIME BEEF – IRISH NATURE -GEASHILL/TULLAMORE
IRLAND-100% GRAS FED  30 MONTH
Gentle Cut 250g

Ladies Cut 180g

€ 39,00

€ 38,00

€ 26,00

€ 39,00

€ 39,00
€ 36,00

€ 48,00

€ 28,00

€ 47,00
€ 36,00

“THE BEAST” SIX-ZERO SIGNATURE WAGYU BURGER-EIGENE ZUCHT
Sauerteig-Bun/200g Fullblood Wagyu/Bacon/Rauchkäse

Jalepenos/Spiegelei/Rucola/Avocado/Trüffelmajonaise

Pommes oder Süßkartoffel Pommes

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE AUS DEM PARMESANLAIB

mit schwarzem Trüffel                                                                              

mit 5 Garnelen                                                              

mit Rinderfiletstreifen                                                  

SUMMER-SPECIAL GARNELEN HOTPOT                                                         
Gebratene Garnelen(geschält)/hot&spicy/Pilze/Minilauch

Petersilie/Zitrone/Aioli/Baguette (5Stk,10Stk,20Stk)

SIX-ZERO PROUDLY PRESENTS ROKU ZERO
Sushi & Sashimi Variation

aus unserem japanischen pop up Restaurant 

                      

€ 29,50

€ 29,00
€ 33,50
€ 37,00

 € 20,00
€ 40,00
€ 79,00

€ 40,00 p.P

AUSTERN DAVID HERVE FdC No. 2
Sherryvinaigrette/Zitronensaft/Austernbrot                      

Mindestbestellmenge 3 Stück

PULPO GEGRILLT
Paprika/Fenchel/Lauch/Petersilien-Zitronensalat

TRIOLOGIE VOM RIND 
Tartar/gebeizt/Tataki/Wachtelei/Trüffel/Rucola/Teriyaki

CEVICHE VOM SCHOTTISCHEN LACHS 
Mango/Frische Jalapenos/Buchenpilze/Blutorange/Limette 

SASHIMI VOM MURAMASA TUNFISCH

Bunter Melonensalat/Schafskäse/Rucola/Pinienkerne

BURRATA & GLÜCKSSTÄDTER KIRSCHTOMATEN

Rote Zwiebeln/Rucola/Pinienkerne

                                                            

Stückpreis

€ 4,50

€ 20,00

€ 25,50

€ 19,00

                         € 25,00

€ 18,00

 

ERBSEN-MINZSÜPPCHEN

GEBRATENE JACOBSMUSCHELN
Kartoffelstampf/Schnittlauch/wachsweiches Bioei

Portwein/Trüffel

SAUTIERTE CALAMARETTI
Petersilie/Knoblauch/Limettencreme/Crosstini

PFIFFERLINGSRISOTTO
Salzzitrone/grüne Mango/Rucola/bunte Tomaten

€ 10,00

€ 29,00

€ 22,00

€ 19,00



BITTE HABEN SIE DAFÜR VERSTÄNDNIS, DASS WIR UNSERE BEILAGEN 

AUSSCHLIEßLICH ZU UNSEREN HAUPTGERICHTEN & CUTS SERVIEREN

SPINATSALAT MIT TRÜFFEL-TERIYAKI

TERIYAKI PILZE

ITALIENISCHER BLATTSPINAT

COLE SLAW

WILDER BROCCOLI MIT CHILI

GESCHMORTE ZWIEBELN

GEBRATENE PFIFFERLINGE 

GRILLGEMÜSE

KLEINER CEASAR'S SALAD

GURKENSALAT

TRÜFFEL-POMMES SIX ZERO – PARMESAN & TRÜFFELMAJO

MAC'N'CHEESE

HAMBURGER BRATKARTOFFELN

SWEETPOTATOES-WEDGES & LIMONENMAJO

GEBACKENE CHORIZZO-CHEDDAR KROKETTEN

RÖSTSCHALOTTENPÜREE 

SÜßKARTOFFELPÜREE

PFEFFERJUS

BERNAISE 

TRÜFFELMAJONAISE

BBQ SAUCE

Chimi Churi

KRÄUTERBUTTER SIX ZERO

HAUSGEMACHTE MAJONAISE

 

€ 5,50

€ 5,50

€ 6,50

€ 5,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 8,50

€ 8,00

€ 6,50

€ 5,00

€ 10,50

€ 5,50

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,50

€ 7,50

€ 5,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 3,00

€ 3,00

IHR HATTET EINEN SCHÖNEN ABEND?
DANN WÜRDEN WIR UNS 

ÜBER EINE REZENSION BEI 
TRIP ADVISOR FREUEN

ROHMILCHKÄSE VOM AFFINEUR KOBER AUS KIEL
Fruchtchutney/Dattelbrot/Trauben(Nüsse

ZITRONEN PANNA-COTTA 

Reneclouden , Schokoladeneis 

BAKED ALASKA – GEBACKENES EIS
marinierte Waldbeeren/Baiser/Bisquit

Vanille/Schokolade oder Erdbeereis.

CRÈME BRULEÈ 

Himbeeren, Mangosorbet 

€ 16,00

€ 13.00

  1 Kugel     € 15,00
2 Kugeln   € 19,00
3 Kugeln   € 22,00

€ 13,00


	Folie 1
	Folie 2

